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DRESSAGE DÉTAILLÉ DU DESSERT 

Dressage du satellite : 

Déposer le palet de panais glacé, au centre les noix caramélisées concassées puis pocher un point de crémeux noix. 

Ajouter trois noix caramélisées puis les chips de panais. 

Dressage de l'assiette : 

Pocher un petit point de crémeux noix sur le côté gauche de la fleur centrale de l'assiette. 

Déposer la première tuile pâte à cigarette, quelques noix caramélisées concassées puis pocher le crémeux noix et le praliné noix 

Ajouter la deuxième tuile, pocher la mousseline panais puis le gel estragon. 

Finir par la troisième tuile, puis déposer le sorbet orange sanguine, la compotée d'orange sanguine et le mélange d'endocarpes 

Saupoudrer de poudre d'estragon sur l'extérieur de la demie lune. 

Décorer avec 5 pousses de kyona mustard cress sur le dessert et 3 pousses sur les chips de panais du satellite. 

POIDS NET DU DESSERT 

HORS ASSIETTE 

100 g 

REMARQUES DU JURY 

Organisation : 

ab3c 

Jean-Patrick Blin 01.53.30.74.01 

jeanpatrick@ab3c.com 

PRIX DE REVIENT DU DESSERT POUR 10 

ASSIETTES 

CHAMPIONNAT rc '\ DE FRANCE DU 

\. '--Y !?"s.�.�.I�.! 

49.61 € 

Organisateur : 

Cultures Sucre 

Johanna REDON 01.44.05.39.84 

j.redon@cultures-sucre.fr
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